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Передвижная кухня. 

В с ѣ минувшія войны на опытѣ испытали тѣ выдаю-
щееся недостатки продовольствія нижнихъ чиновъ горячей 
пищей, которые такъ сильно давали себя чувствовать въ 
передовыхъ лиыіяхъ, окопахъ, ложементахъ и т. п., гдѣ 
войска, стараясь скрыть нредъ непріятелемъ свое присутствіе, 
не смѣли варить пищи, дабы дымомъ не обнаружить себя, а 
поэтому вынуждены были довольствоваться по нѣсколько дней 
къ ряду сухой нищей, что до извѣстной степени дурно 
вліяетъ какъ на здоровье солдата, такъ равно и на его рас-
ноложеніе духа. В ъ виду этого, продовольствіе нижнихъ чи-
новъ горячей пищей во время войны, какъ извѣстно, состав-
ляло и составляетъ главную заботу Правительства и его 
военачальниковъ ; для устраненія таковыхъ неудобствъ, во 
многихъ государствахъ были приняты мѣры примѣненія про-
довольствія тіо различнымъ проектамъ, но дѣйствительнаго 
практическаго способа продовольствія нижнихъ чиновъ горя-
чей пищей, во время сказанныхъ выше военныхъ дѣйствій, 
до сихъ поръ не достигнуто. Изобрѣтенная мною передвижная 
полевая кухня, для варки горячей пищи для нижнихъ чиновъ, 
вполнѣ соотвѣтствуетъ предназначенной цѣли и представ ля етъ 
собою слѣдующія выгоды : 

1) На бивуакахъ передвижная кухня моей системы 
всегда готова для приготовленія горячей пищи и не пред-
ставляетъ кашеварамъ тѣхъ неудобствъ и затрудиеній, какія 
обыкновенно встрѣчаются при вканываніи котловъ въ землю 
во время морозовъ, снѣговъ и дождей, а въ особенности при 
ливняхъ, когда отъ размокшей земли котлы вмѣстѣ съ пи-



щей проваливаются и солдаты остаются голодными, равно 
какъ и при тревогѣ, когда войска, оставляя позицію, вынуж-
дены опрокидывать котлы съ недоваренной нищей. Передвиж-
ная кухня моей системы устраняет» всѣ эти неудобства и 
преграды; въ иоходахъ она, слѣдуя за движеніемъ войскъ, на 
ходу варитъ и ищу, и въ любомъ мѣстѣ солдаты могутъ сдѣ-
лать привалъ и быть накормленными, что весьма важно во 
время войны, походовъ и обыкновенныхъ мапевровъ, такъ 
какъ солдаты, получивъ своевременное подкрѣпленіе и отдыхъ, 
чувствуютъ себя бодрыми и безъ устали могутъ пройти 
несравненно большее количество верстъ въ день. При движе-
ніи настоящей кухни за войсками, солдаты всегда будутъ 
сытыми и никогда не можетъ повториться не разъ бывшій 
уже случай, что на бивуакахъ истомленные солдаты, недо-
ждавшись гіищи, засыиаютъ и затѣмъ безъ подкрѣпленія про-
должают» далѣе свой путь. Кромѣ того, передвижная кухня 
съ особепнымъ удобствомъ можетъ довольствовать солдата 
горячей пищей во время движенія войскъ но желѣзнымъ до-
рогами, не будучи вь зависимости отъ продовольственныхъ 
пунктовъ, отъ чего, конечно, ускоряется безостановочное 
слѣдоваиіе арміи. 

2) Горячая пища, въ видѣ щей, каши и проч., можетъ 
быть приготовлена для иерсдовыхъ линій во время войны на 
5 — 1 0 и болѣе верстиомъ разстояиіи, въ тылу или въ сторонѣ 
отъ войскъ и затѣмъ весь полный котелъ иодвезеиъ въ го-
рячемъ состояніи и доставленъ, куда требуется. Пища въ 
котлѣ сохраняется въ горячемъ состояиіи въ продолженіи 3-хъ 
часовъ послѣ тірекращенія тонки въ иечкѣ, о чемъ свидѣ-
тельствуютъ акты псиытапія. Независимо отъ сего, нолевая 
кухня, во время войны, въ мѣстахъ, гдѣ вода окажется въ 
отдаленности отъ бивуака, можетъ служить водовозней ; кромѣ 
того, вслучаѣ негодности воды для питья, кухня эта быстро 
можетъ переваривать воду, что весьма важно въ отнонгеніи 
сохраиенія здоровья солдата. 

В) Устройство кухни на двухъ колесахъ (можетъ быть 
построена и на четырехъ), даетъ ей возможность свободнаго 
слѣдованія во всѣ иузкныя мѣстности не только по ровными 
дорогами, но и но оврагами, рытвинами, буграми и проч. 

4 ) Въ походѣ передвижная кухня вполиѣ можетъ замѣ-
иить ротную артельную телегу, въ которой везутся котлы и 
провизія. Въ такихъ случаяхъ, какъ котелъ, такъ равно и 
столы, поставленные въ вертикальномъ ноложеніи и этими 
образующіе вмѣстительный ящики, замѣияютъ кузовы. Кухня, 

по легкости своей, можетъ быть привязана къ ротной телегѣ 
и въ такихъ случаяхъ не потребуете ни особой лошади, ни 
человѣка, a слѣдовательно не принесете никакихъ лишнихъ 
расходовъ. Испытаніе объ этомъ было произведено во время 
мапевровъ съ десантомъ, когда передвижная кухня была при-
вязана къ ротной телегѣ съ провизіею въ одну лошадь, при 
которой и слѣдовала безостановочно болѣе 30 верстъ, о чемъ 
свидѣтельствуетъ раиортъ командира 11 роты Люблинскаго 
полка, за № 82. 

5) Существующее ротные котлы могутъ быть утилизиро-
ваны для кухни, съ приспособленіемъ только однѣхъ крышекъ; 
въ передвижной же моей кухнѣ , котлы легко вынимаются изъ 
остова и могутъ быть въ мѣстахъ стоянки войскъ вдѣлаиы 
въ казарменные очаги. Луженіе котловъ производится обык-
новенными способомъ, безъ затрудненія. 

6) По дешевизнѣ своей передвижная кухня можетъ быть 
пріобрѣтена изъ ротныхъ артельныхъ суммъ, не требуя для 
сего особой ассигновки или кредита. 

7) Во всякое время и на всякомъ мѣстѣ кухня эта 
всегда можетъ быть готова для варки пищи, независимо отъ 
топографическихъ условій мѣстности, тогда какъ очень часто 
случается, что кашевары въ песчаныхъ и плоскихъ мѣстно-
стяхъ не могутъ пріискать себѣ мѣста, на которомъ можно 
было бы устроить примитивную кухню и окопать котлы. 

8) Котелъ имѣетъ большую нагрѣвательную поверхность, 
въ виду чего очень скоро развариваете провизію, требуя для 
этого очень малаго количества горючаго матеріала — топлива 
(въ чемъ удостовѣряютъ акты испытаиія), тогда какъ въ 
котлахъ, вкопанныхъ въ сырую землю, очень часто приходится 
долго ждать кипяченія. 

9 ) Кухня можетъ быть отапливаема всякими горючими 
матеріаломъ, а именно: дровами, углемъ, торфомъ, соломой, 
камышемъ и проч. Во время испытанія (какъ видно изъ 
актовъ) пригодность топлива иримѣнялась самаго дурнаго ка-
чества, какъ напримѣръ : вербовыя сырыя дрова, щепки изъ 
расколотыхъ мишеней, хворость, сучья съ зелеными листьями, 
кизякъ (сушеный навози), камышъ и солома изъ ТЮФЯКОВЪ 

при весьма маломъ количествѣ матеріала. При этомъ считаю 
нужными присовокупить, что одна изъ частей войскъ сдѣлала 
вычисленіе, что если варить иищу въ кухнѣ моей системы 
взамѣнъ обыкновенныхъ очаговъ, то экономія въ топливѣ, 
въ продолжении года, оплатить стоимость самой кухни, 



10) Составная части не сложны и могутъ, на случай 
надобности, быть починены въ обыкновенной полковой кузнѣ . 

11) Предлагаемая кухня можетъ съ особой пользой быть 
употреблена въ пути при транспортахъ больныхъ и раненыхъ, 
при передішжныхъ госпиталяхъ и лазаретахъ, такъ какъ на 
ходу въ кухнѣ этой можно всегда варить суиъ для подкрѣ-
иленія больныхъ, чай и теплую воду для промывки ранъ, что 
весьма важно для больныхъ въ пути, такъ какъ въ любомъ 
мѣстѣ и во всякое время можно сдѣлать гіривалъ и удовле-
творить потребности больныхъ. Еромѣ того, кухня моя можетъ 
принести ту-же пользу и на перевязочныхъ пунктахъ. Однимъ 
словомъ, устраняя всѣ сказаниыя неудобства, кухня моя 
вполиѣ соотвѣтствѵетъ предназначенной ей благой цѣли. 

Говоря въ иослѣднемъ (1.1.-мъ) пунктѣ о иримѣненіи кух-
ни при перевозкѣ раненыхъ и на перевязочныхъ пунктахъ, я 
ѵбѣжденъ, что всякій согласится съ истиной, высказанной 
профессоромъ Бильроттомъ въ Вѣискомъ парламентѣ, который 
въ рѣчи своей сдѣлалъ важное указаніе на то, что если тех-
ника въ послѣднее время изощрялась въ изобрѣтеніи страш-
ныхъ смертоносныхъ орудій, то не менѣе должно быть обра-
щено вниманія и па облегченіе участи того громаднаго коли-
чества раненыхъ, которое породятъ эти смертоносным ору-
дия ; раненыхъ и больныхъ воииовъ невозможно ставить въ 
зависимость отъ частныхъ условій и случайностей, имъ нельзя 
отказать въ иеобходимомъ подкрѣпленіи снлъ и облегченіи 
страданій потому только, что для этого иодъ рукой не имѣется 
необходимыхъ ириспособлеиій. 

Помѣщенные у сего акты испытанія въ Одесскомъ Округѣ 
свидѣтельствуготъ о томъ, что кухня моей системы вполнѣ 
соотвѣтствуетъ своей цѣли. 

Переносная печь. 

Практикуемый способъ довольствія нижнихъ чиновъ су-
харями, вмѣсто хлѣба, во время походовъ, въ особенности во 
время военныхъ дѣйствій, хотя и признанъ неудовлетворитель-
нымъ и убыточны мъ, но тѣмъ не менѣе неизбѣжиымъ. Замѣ-
нить этотъ способъ иродовольствія нижнихъ чиновъ свѣжимъ 
печенымъ хлѣбомъ признается невозможнымъ по иричииѣ 
недостатка въ нечахъ, не смотря на то, что войска во время 
войны (при иастунательномъ даже движеніи) всегда находили 
муку, но воспользоваться таковой, за отсутствіемъ печей, не 
могли. ІІримѣромъ иамъ можетъ служить Франко-Прусекая 
война, во время которой, при сточеніи большой численности 
арміи на одиомъ мѣстѣ и разсѣяниости интендаитскихъ обо-
зовъ, войска нуждались въ хлѣбномъ продовольствіи, тогда 
какъ муку можно было доставать вездѣ по пути маршрута. 

Интендантство, на которое возложена обязанность обез-
нечивать войска провіантомъ, при всемъ своемъ желаніи снаб-
дить армію свѣжимъ печенымъ хлѣбомъ не можетъ, такъ 
какъ не въ силахъ выполнить эту потребность, за неимѣиіемъ 
печей, не смотря на то, что муку вездѣ и во всякое время 
можно закупать. Если же въ мѣстностяхъ болѣе населенных'!, 
и встрѣчаются печки, то все таки интендантству приходится 
покупать готовый печеный хлѣбъ по весьма дорогой цѣнѣ, 
чему служить намъ примѣромъ Русско - Турецкая война 
1 8 7 7 — 7 8 годовъ. 

Усиленная численность арміи во всѣхъ государствахъ 
заставляетъ Правительства придумывать разные способы луч-
шаго и удобнѣйшаго довольствія солдатъ во время войны; 
поэтому существующей способъ продовольствія одними сухаря-
ми иризнанъ безусловно негоднымъ, и сухари предположено за-
мѣнить свѣжимъ печенымъ хлѣбомъ, который долженъ изготов-
ляться въ иереносныхъ печахъ; на довольствіе-же сухарями долж-
но смотрѣтъ какъ на крайнюю мѣру. Первый шагъ въ этомънанрав-
леніи сдѣлала Аиглія, которая раньше другихъ державъ обзавелась 
полевыми печами, дающими возможность, въ теченіе 10 минуть, 
на любомъ мѣстѣ устроить полевую пекарню и снабжать войска 
свѣжимъ хлѣбомъ, и дѣйствительно, достаточно одной дневки, 



чтобы, при соотвѣтствующемъ числѣ полевыхъ печей, пригото-
вить необходимое количество хлѣба до слѣдуюіцей дневки. 

Практичность и целесообразность этой идеи дали тол-
чокъ и прочимъ государствамъ Западной Европы и, слѣдуя 
нримѣру Англіы, Австрія тоже обзавелась полевыми печами. 
Держась въ принципѣ той лее системы, какъ и Англія, 
Австрія измѣнила лишь техническое строеніе самыхъ печей. 

Тотъ механическій заводъ, который строилъ печи для 
австрійскихъ войскъ, имѣя привиллегію своей системы въ 
Гермаиіи, строилъ такія зке печи для саксонской и прусской 
армій. Эта-же фирма доставила къ намъ въ Россію, въ г. 
Кіевъ, одну пекарню для производства опытовъ. 

Франція въ свою очередь выработала тоже полевыя печи 
четырехъ различныхъ типовъ. Что лее касается Италіи, то 
таковая въ сказаиныхъ печахъ не нуждается, такъ какъ 
войска ея охотнѣе ѣдятъ ноленту (мамалыгу), чѣмъ свѣэкій 
печеный хлѣбъ. 

Такимъ образомъ всѣ дерзкавы Западной Европы обезпе-
чили себя переносными печами, но снособъ печенія въ тако-
выхъ хлѣба для войскъ Русской арміи не мозкетъ быть 
примѣненъ здѣсъ, въ виду того, что русскіе солдаты сладкаго 
хлѣба, употребляемаго на западѣ, вовсе ѣсть не могутъ, а если 
и ѣдятъ, то весьма не охотно, — зато, чѣмъ хлѣбъ кислѣе, 
тѣмъ охотнѣе и вкусиѣе солдаты его кушаютъ. 

Тѣсго для русскаго рзканаго хлѣба изготовляется не на 
дрожжахъ, а на закваскѣ , которая достигается долгимъ бро-
зкеніемъ затора муки, для чего требуется затрата не малаго 
времени; мука для сего не отдѣляется отъ отрубей, а потому 
тѣсто получается плотное, крутое и не пористое ; для печенія 
такого тѣста требуется обильное хранеиіе экара въ теченіе 
долгаго времени, такъ какъ хлѣбъ этотъ долзкенъ сидѣть въ 
печкѣ до полнаго испеченія, т. е. до трехъ часовъ. Эти усло-
вия леченія русскаго рзканаго хлѣба, сопрязкенныя съ нема-
лой тратой времени, даютъ и разницу въ количествѣ припе-
ковъ въ теченіе сутокъ на каждую печь, но такъ какъ тако-
вой но вѣсу тязкелѣе, чѣмъ другіе хлѣба, то количество вы-
IIекаемаго русскаго рэкаыого хлѣба, въ меньшемъ числѣ печей 
моей системы, въ теченіе сутокъ не даетъ большой разницы, 
сравнительно съ количествомъ выиекаемаго хлѣба въ печкахъ 
Западной Европы. 

Печеніе ишеничнаго хлѣба въ сказаиныхъ выше загра-
ничыыхъ печахъ высчитано въ слѣдующемъ размѣрѣ: одна 
печь самаго болыпаго размѣра долзкна выпекать средиимъ 

количествомъ за одинъ разъ 70 кило, а такъ какъ печеніе 
хлѣба въ теченіе сутокъ производится 15 разъ, то общій вы-
водъ выиекаемаго хлѣба въ течеиіе сутокъ (24 часовъ), 
долзкенъ равняться 1050 кило или зке 2562 русск. фуитамъ, 
при времени: на приготовленіе первой печки 50 минуть, для 
казкдаго слѣдуюіцаго подогрѣванія 20 минуть, для казкдаго 
печенія на каждую печь 40 минуть. Для печенія рзканого 
хлѣба опредѣляется слѣдуюіцій выводъ: изъ просѣяниой муки, 
съ заторомъ на дрозкзкахъ, одна печь мозкетъ приготовить 
средиимъ числомъ за одинъ разъ 100 кило, а въ течеиіе 24 
часовъ 10 печей могутъ выпекать 1000 кило, или зке 2440 
русскихъ фуптовь. 

Хотя русскій рзкаиой хлѣбъ, какъ выше сказано, тре-
бу етъ не мало времени для прокиски тѣста и для печенія, 
тѣмъ не меиѣе, въ печкѣ моей системы, при посредствѣ моего 
способа прокисленія тѣста, мозкно спечь въ одинъ разъ 500 
фуитовъ, а въ течеыіе сутокъ (въ зкаркое время 5 разъ, а 
холодное 4 раза) одна печь можетъ дать отъ 2000 до 2500 
фунтовъ. 

Во всѣхъ заграничныхъ системахъ печей (за исключе-
ніемъ французскихъ, имѣющихъ металлическіе полы), иоломъ 
слуэкитъ ноле—земля, которая отъ зкары трескается и портить 
форму хлѣбовъ и хотя трещины эти заливаются, но тѣмъ не 
менѣе, не зкелательно было бы дожить хлѣбъ на земляной 
полъ; во избѣзканіе зке излишней тяэкести при перевозкѣ ме-
таллическаго пола, въ печахъ моей системы хлѣбъ печется 
въ зкестяныхъ Формахъ, каковыя даютъ возмоэкность зкару 
проникнуть со всѣхъ сторонъ тѣста, отчего, конечно, ускоряет-
ся быстрота печенія ; кромѣ того, подобный способъ печенія 
хлѣба даетъ таковому правильную форму и почти ровный вѣсъ. 

Переносная пекарня моей системы и способъ печенія въ 
ней хлѣба вполнѣ пригодны для русскихъ войскъ и представ-
ляютъ предъ существующими заграничными системами слѣ-
дующія преимущества: печь гораздо легче, чѣмъ Английская и 
Австрійская, менѣе сложна, чѣмъ Французская; всю пекарню, 
какъ-то : печь, котелъ для горячей воды, четыре посуды, мѣ-
шалки для тѣста, формы для печенія хлѣба, палатки и проч. 
мозкетъ легко возить пара лошадей; устанавливается и разби-
рается печь очень быстро: всякій ротный хлѣбопекъ мозкетъ 
безъ особенной подготовки печь въ этихъ пекарняхъ, такъ 
какъ составныя ея части самыя простыл. 

Смѣю увѣрить, что я, какъ техникъ и преимущественно 
опытный обозостроитель, участвовавшій во многихъ походахъ 
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в ъ военное время, съумѣлъ принять в ъ разсчетъ в с ѣ неудоб-
с т в а и случайности походной жизни, которыя устранилъ при 
проектѣ передвижной к у х н и и переносной печи. 

В ъ заключеніе считаю долгомъ присовокупить, что в ъ 
настоящее время на заводѣ инженера Э. Г . Гарриса строятся 
ІІО моей системѣ походная к у х н я для г г . офицеровъ, штабовъ 
и ш т а б н ы х ъ командъ и епеціальный офицерскій обозъ для г г . 
командировъ. 

Я. Фріедландъ. 

— 1В — 

^ І К Т Г Ь . 

1893 года Мая 20 дня. ІІо распоряженію Начальника 4-й 
Стрѣлковой бригады, производился опытъ приготовлѳнія пищи в ъ 
кухнѣ системы техника Якова Фріедланда, построенной на меха-
нычѳскомъ завод-Ё Инженера Э. Г . Гарриса, для 200 чѳлов. ниж-
нихъ чиновъ. Опытъ приготовлѳнія пищи производился слѣдую-
щимъ образомъ: 

в ъ котѳлъ воды 14 вед. вѣсомъ 10 п. 20 ФУн-
положено солонины 2 п. 20 ФУн-

it капусты кислой . . 1 п. 2 0 и 
ri бураковъ. • . . . 1 п. 2 0 и 
п 5 и 
11 7 ri 
п 5 п 
п 4 11 
11 уксуснаго сѣмени . 18 зол. 

11 перцу 8 » 
11 луку 5 и 

Итого 16 п. 26 ф. 26 зол. 

и осталось въ кот л Г еще свободнаго мѣста на 3 вѳд2>а пищи. 
2) Котѳлъ былъ затопленъ в ъ 81/2 час. утра дровами. Пер-

вый разъ нища закипѣла в ъ 9 час. 5 мин. утра и пища была 
готова в ъ 10 час. 4 0 мин. по с л Г затопки котла. Дровъ на приго-
товленіѳ пищи употреблено 1 п. 2 0 ф. 

3) В а р к а производилась во время движенія изъ лагеря на 
стрельбищное поле по ровной дорог'Ъ. Т я г а дыма была хорошая. 

4 ) В о время варки пищи наружныя части, какъ-то: ось, ко-
леса и остальныя мѳталличѳскія части прилегающій къ котлу были 
не горячія. 

5) Походная кухня везлась одной лошадыо и во время при-
готовлѳыія пищи не выпрягалась. Наружная обшивка котла не 
накаливалась. 

Зав-ідывающ. хозяйствомъ 13 Стрѣлковаго полка Капитаиъ 
Р Ѣ з у х и н ъ , B p . Завѣдываюіц. хозяйствомъ 14 Стрѣлковаго полка 
ІІодполковиикъ Трофимовъ, Завѣдывающ. хозяйствомгь 15 Отрѣлко-
ваго полка Капитаиъ Дѳ-Жервѳ , И . д. Зав'Ьдыв. хозяйствомъ 16 
Стр'Ьлковаго Е г о Величества полка Капитаиъ Войтовъ. 
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С В И Д Е Т Е Л Ь С Т В О . 

Мы, нижѳподписавшіеся, на основаніи надписи Врѳмѳнно-
Командующаго 14 Артиллерійскою бригадою, 7-го Іюля 1893 года 
M 1413, производили пспытаиіе походной кухни для нижнихъ 
чиновъ, проектированной г . Фріедландъ, для чего на этой к у х н е 
были сделаны три варки пищи, а именно: 

5-го Іюля. 

Борщъ для об-Тзда 238 наличньтхъ нижнихъ чиновъ 2 , 3 и 6 
батарей бригады. Для этой варки положено въ котелъ: 

Говядины 2 п. 39 фу и. 
Б у р а к о в ъ свГжихъ 40 штукъ 
Картофеля 2 и. 20 фун. 
Зелени разной не взвешивалось 
Муки пшеничной 53/4 фун. 
Волы 12 фун. 
Лавроваго листу 
д Ѳ р Ц у ' н ѳ взвешивалось 

Воды 2 0 вѳдеръ. 

Варка начата в ъ 8 час. 30 мин. по полуночи, а къ 11 час. 
пополуночи, т. е . , спустя 2 7 а часа, борщъ былъ совершенно го-
товъ и говядина совершенно уварилась, не смотря на то, что 
в ъ с ъ нѣкоторыхъ отдельных! , кусковъ ея доходилъ до 10 фу НТО в ъ . 
Борщъ при пробе оказался очень вкусвымъ. На варку израсхо-
довано дровъ вер б о вы х ъ сырыхъ 2 п. 22 фунта. В о время варки 
кухня была запряжена в ъ 1 лошадь и перевезена на разстояніи 
2 7 s верстъ, при чемъ небольшая часть пути сделана рысыо, пе-
реходила канавы и ввозилась на косогоръ и на покатость съ 
уклономъ в ъ 14° и спускалась съ покатовъ такой же крутизны, 
хотя обе эти покатости были незначительной длины; при переходе 
черѳзъ одинъ изъ дѳревяныхъ мостковъ в ъ лагере , по неосторож-
ности ездоваго, кухня соскочила левымъ колесомъ съ мостка, 
сильно ударившись онымъ объ дно канавы. Толчокъ этотъ с ъ 
лолнымъ грузомъ пищи в ъ котле не имѣлъ однако ни малѣйшаго 
вліянія, к а к ъ на рессоры, такъ на оси и колеса. Большая часть 
пути сделана безъ дорогъ, по сухому твердому грунту, поросшему 
не густою и низкою травою. При такой перевозке, отъ толчковъ по 
неровностямч, грунта и езды рысыо, замечено, что слѣдуетъ верх-
нюю малую крышку, которая служить для частаго помѣши-
ванія гіищи и всыпки в ъ нее разновременно мелки х ъ продук-
товъ, какъ-то: подболтки, соли, перцу, сала и проч. прикрепить 
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и этимъ не дать возможности таковой к р ы ш к е подняться, что мо-
жѳтъ вызвать расплескиваніе пищи, хотя бы вч, незначительномъ 
количестве. 

Вообще же при двпженіи кухни, во время варки в ъ ней пи-
щи, должны быть производимы неизбежны я, хотя бы и кратко-
временный, остановки для размешиваыія пищи, добавки и мѣша-
нія горючаго матѳріала. 

Въ тотъ-же день. 

Кашица на ужинъ для 112 нижнихъ чиновъ. Для варки поло-
жены в ъ котелъ припасы по нормальной раскладке, приложенной 
к ъ временному положенію объ артѳлъномъ хозяйстве в ъ артилле-
рийской батарее, объявленному при приказе по Военному ведом-
ству 1884 года № 89, съ заменою масла свиннымъ саломъ и съ 
добавкою 8 фунтовъ говядины. В а р к а начата в ъ 6 час. 45 мин. и 
окончена в ъ 8 час. 15 мин. по-полудни; при пробе кашица ока-
залась хорошаго вкуснаго достоинства. Топливомъ служилъ весьма 
плохаго качества и при томъ сырой коровій кизякъ, съ подтоп-
кою мятою соломою; всего израсходовано на варку: кизяку 1 п. 
20 ф. и 5 ф. соломы. 

0-го Воля. 

Крутая каша на обѣдъ для 294 человѣкъ 1, 2 , В и 6 батарей 
бригады. Для варки в ъ котелъ положено: 

Крупы пшенной 2 п. 8 фун. 
Сала свиннаго 9 фун. 
Соли 7 7 а фун. 
Воды 11 ведеръ. 

В а р к а начата в ъ 10 час. 5 мин. по-полуночи, вода закипела 
в ъ 10 ч. ВО м., после чего всыпана крупа, а въ 11 ч. пополуночи 
каша вполне уварилась и топка прекращена. К а ш а при пробе 
оказалась весьма хорошаго вкуснаго достоинства. Дровъ употреб-
лено еырыхъ вербовыхъ 32 фунта. 

Принимая во вниманіѳ в с е вышѳизложѳнныя числовьтя данный 
оиытиыхъ варокъ, а также на основаніи подробнаго и самаго 
тщатѳльнаго осмотра кухни г . Фріѳдланда съ технической точки 
врѣнія, коммисія пришла к ъ тому заключенію, что идея, по кото-
рой устроена эта кухня-повозка, вполне целесообразна, такъ что 
по простоте устройства, отсутствію сложныхъ и легко портящихся 
частей, а также по скорости ы удобству варки какъ на месте , 
такъ и в ъ движѳніы и возможности производить топку вс'Ьми ро-
дами топлива, при маломъ расходе онаго, кухня г . Фріедланда 
после пѳречислениыхъ ниже нѳзначитѳльньтхъ ызмененій в ъ дета-
ляхъ ея конструкціи, не нарушающнхъ основной системы и типа, 
можѳтъ быть признана однимъ изъ наиболее совѳршенныхъ ти-
повъ военно-походной кухни для ротъ, эскадроновъ ы батарей. 
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Необходимый жѳ иэмізеенія въ деталяхъ устройства кухни по 
мнѣнію коммисіи заключаются въ слѣдующѳмъ: 

1) Увеличить діаметръ колесъ на В вершка, для достиженія 
какъ большей подвижности кухни, такъ и для подиятія дна на-
ружнаго (топочнаго) котла надъ землею, для устраыенія возмож-
ности ударовъ его, объ неровности грунта. 

'2) à строить подъ колосниками топки присиособленія для 
уменьшенія тяги и устраненія выпаданія изъ очага горящихч, уголь-
евъ въ г й х ъ случаяхт,, когда такое выпаданіѳ можетъ представлять 
опасность въ походномъ отношеніи. 

3) Прикр'Ъпить, какъ выше упомянуто, верхнюю (малую) крыш-
ку и этимъ предохранить могущее возникнуть при ѣздѣ по неров-
ному г р у ш у и толчкахъ, расплескввапіе пищи. 

4) Удлинить оглобли и сд-Ьлать н х ъ кривыми: при нынѣ су-
ществующпхъ при к у х н е прямыхъ оглобляхъ, они непосредствен-
но касаются боковъ лошади и могутъ натирать ихъ. 

5) Изменить устройство си/іДнія для ѣздоваго; при нын-е су-
ществѵющемъ онъ долженъ ставить ноги на оглобли, ѵто неудобно 
какъ для него лично, такъ и для лошади — увеличивая давлѳніе 
на спину ы холку. 

Кроме того, было бы весьма желательно уменьшить общій 
в ѣ с ъ кухни, потому что при полной закладке гшщевыхъ продук-
товъ въ котелъ на батарею въ полномъ составе, кухня можетъ 
оказаться тяжелою для одной лошади при движенін по грязнымъ 
грунтовымъ дорогамъ, особенно по неровной местности; но такое 
уменьшеніѳ вѣса едва ли достижимо безъ ущерба для прочности повоз-
ки, такъ какъ при полно нагруженной кухне длл цѣлой батареи 
в ѣ с ъ всей пищи вмѣстѣ с ъ ёздовымъ можетъ достигать (вѣсу) 
отъ 25 до 30 пудовъ и весь груз-ь нагружѳнъ на одной оси и 
одной пар'Ъ колесъ. 

Настоящее свидетельство выдано г . Фріедланду 9-го іюля 
1893 года в ъ лагере при гор. Беыдерахъ. 

Члены коммисіи: 1 батареи 14 артиллѳрінской бригады Ка-
пытанчэ Злобгтъ, Командиръ 5 батареи 14 артиллѳрійской бригады 
Подполковнмкъ Маныкинь-Невструевъ, Председатель коммнсіи, Ко-
мандиръ 1 батареи 14 Артиллѳрімской бригады, Долковникъ 
Кузъмшъ. 734. 
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А К Т Ъ _ 

Мы, нижѳподгшсавшіеся, на основаніи приказа по 59 пехот-
ному Люблинскому полку, отъ 18 Іюля 1893 года, за № 199, при-
сутствовали 20 іюля отого-же года при производстве опыта варки 
пищи въ подвижном'!, очаге , предложенном'!, техникомъ Яковомъ 
Фріѳдлаыдомъ, при чемъ оказалось : 

Подвижной очаг-ь конструкціи техника Якова Фріедлаидъ 
іірѳдставляетъ собою двуколку съ запряжкою въ одну лошадь. 
Сущность устройства очага-двуколки заключается въ прикрѣпле-
иіи к ъ железному кругу , служащему осиованіемъ всей системы 
лселезнаго очага, 'котла, въ который вставленъ для варки пищи 
другой медный котелъ на 220 человекъ ; к ъ основному желѣзному 
кругу приделаны также и двѣ оси, размЬрами соответственно ве-
личине втулки колеса. Топка укреплена на дне жел-езпаго очага 
котла и годна для всякаго рода топлива. В ѣ с ъ очага-двуколки 
не онрѳделѳнъ, почему и пе представилось возможности опреде-
лить общін в-есь двуколки съ пищею щтакимъ образомъ, сдѣлать 
выводъ о количестве в е с а , ириходящагося на лошадь, имеющаго 
важное значѳніе для опрѳделенія подвижности очага-двуколки. 

В ъ общемъ очагъ-двуколка пмеетъ видъ прочно и просто 
устроенной повозки, способной, невидимому, выполнять свое иа-
значеніѳ. 

Опытъ собственно варки пищи былъ произведѳнъ на месте, 
для чего в ъ котелъ по разсчѳту на 220 человек ь были положены 
сл'Ьдуюшде продукты : 

Говядины 2 II. 30 ф. 
Рису — 11 ф. 
Перловых'ь круп-ь — И Ф-
Картофелю 1 п. 4 ф. 
Луку — 4Ѵ/а ф. 
Соли ~ ЗѴ 2 ф. 
Перцу - - — 12 зол. 
Лавроваго листу ^ 30,11 • 
Воды 1 2 % ведра » 20 ф. 

А всего . . . 1 4 п. 7 ф. 

Вода закипела черѳзъ 50 минуть, а варка супа была окон-
чена чѳрѳэъ 2 часа отъ начала топки. 

Топлива израсходовано : 1 ііудъ сосновыхъ досокъ изъ ми-
шеней н 35 фун. камыша. 



По раздаче супа котѳлъ былъ вымыта и начато приготовле-
ніе каши, для чего в ъ котел-ь пололсеыо : ' 

Пшеной крупы 
Сала говяжья го 
Л У К У 
Соли 
Вод],і 41/3 ведра 

А всего 5 п. 7'Д ф. 

Вода для каши закшіѣла черезъ 17 миыутъ, а каша была 
готова черезъ одинъ часъ и 2 минуты. Для варки каши израсхо-
довано камѳннаго угля 16 фунтовъ. 

На основаніи изложенная, коммисія ириходитъ к ъ заключе-
нно, что подвижной очагъ конструкціи техника Якова Фріѳдланда 
заслуживаетъ вниманія военнаго начальства, почему и является 
желатѳльнымъ производство опытовъсъ этимъ образцомъ очага-по-
возки въ течѳиіи иродолжительнаго времени при разнообразныхъ 
условіяхъ полевой службы войскъ. 

Председатель коммисіи подполісовншсъ Толочко. Члены : ка-
питаыъ Водя, капитаыъ Михайловг, капитанъ ЛІуковскігі и штабсъ-
капитанъ Бочковскій. 

1 п. 15 ф. 

- 6 7 * ф. 
- Г / 4 ф . 
- 6 ' / 2 ф . 

8 п. 15 ф. 

Подробное донесеніе обо всемъ замѣненномъ при испытаніи 
походной кухни техника Фріедланда. 

На основаніи приказанія по 59 пехотному Люблинскому пол-
ку, отъ 15 Августа 1893 г , , за № 239, испытана варка пищи въ 
иодвижномч, очаге, прѳдложѳнномч-. техникомъ Фріедландомъ, по-
строѳнномъ на механическомъ заводе инженера Гаррпса, произво-
дившаяся въ следующѳмъ порядке : 

Врем, командуемая мною рота выступила изъ лагеря при 
г . Одессе 16 Августа въ 8 час. 45 мин. утра для разстаповки ми-
шеней и оцепленія местности боевой стрѣлъбы, имевшей быть 17 
Августа у сел. Дальникъ (13 верстъ отъ лагеря). 

Пѳредъ выступлѳніемъ роты, в ъ ісотѳлъ подвижной кухни по-
ложены следующіе продукты : 

Говядины 1 п. 5 ф. 
Капуоты — п 66 я 
Бураковъ — „ 16 „ 
Картофеля — „ 18 „ 
Луку » 7 „ 
Соли — у, 8 „ 
Муки — ,,ЗѴаф. 
Перцу — — „ 20 зол. 
Листу — » — I-, 20 „ 
Воды 9 вѳдѳр-ь . 6 „ 30 „ 

А всего. . . . 10 п. 3 ф. 88 зол. 

После сего кухня двинулась за ротой и за обозомъ съ ми-
шенями ; на разстояніи верстъ около 2 отъ лагерей остановили 
кухню (для того), чтобы начать топку котла. Тошшвомъ служили 
хвороста сырой и щепки. Подброска топлива и помешиваніе пищи 
производились на ходу во время движенія кухни шагомъ. Вода 
закипела спустя 40 мин. Мясо уварилось черезъ 1 часъ 45 мин. 
отъ начала топки котла. Т а к ъ какъ обедать решено было на би-
вуаке , то мясо вынули (во избежаніе его разварѳнія) и положили 
•въ ведро ; затЪмъ подлили воды взамеиъ выкипевшей, прибавили 
подболтки. Кухня двинулась рысыо, чтобы догнать роту съ обозомъ. 
Боріцъ былъ готовъ спустя два часа отъ начала топки, каковую 
тотчасъ-же прекратили. Людямъ раздали пищу по прибытіи къ 
бивуаку. Пища оказалась доброкачественною, вкусною, горячею, 
почти кипящей. На приготовленіѳ борща израсходовали топлива 
въ количестве 1 п. 32 ф. По раздаче борща приступили к ъ вар-



к'Ъ пищи, но люди заявили желаніѳ получать кашу вмѣотѣ съ ка-
шицей къ улшну. 

Испытанье на мѣстѣ. 

Прнготовлѳніе ужина. В ъ 6 час. 15 мин. кухня отправилась 
къ ближайшему колодцу по воду ; по возвращѳніи къ бивуаку за-
топили котѳлъ. В ъ 6 ч. 50 м. закип-Ъла вода, в ъ тоже время в ъ 
котелъ положили слѣдующіе продукты : 

Картофеля . . 
Сала 
Крупы . . . . 
Соли 
Луку 
Перцу 
Листу 
Воды 10 ведеръ 

Всего 1 п. 27 ф. 

12 ф. 

3 „ 
10 , 

3 * 
2 » 

л 
» 

» 

15 з. 
15 з. 

Котѳлъ отапливался мокрымъ хворостомъ и мокрыми щепка-
ми, такъ какъ ливень, шѳдшій во время бури, измочилъихъ. Улсин'ь 
былъ готовъ в ъ 7 ч. 45 м., т. е. спустя 1 ч. 30 м. отъ начала 
топки. Люди получили ужинъ после окоичанія ливня. 17 Августа 
утромъ въ подвижной кухн'Ь сварѳиъ нижнимъ чинамъ чай (на мой 
счетъ), в ъ течѳнін 40 мипутъ одна партія получила чай тотчасъ-
жѳ на мѣстѣ , другая партія в ъ числе 45 чел. получила чай спустя 
1 ч. 30 м., такъ какъ находилась на м'ЬсгЬ разстановкы мишеней. 
Не смотря на то, что отапливаніѳ котла было тотчасъ-же по вски-
пяченіи воды прекращено, вторая гіартія получила свой чай го-
рячимъ, почти кішящпмъ. Количество пзрасходованвыхъ дровъ 
для приготовлѳнія ужина 16 Августа и чая 17 Августа невозмож-
но было определить въ отдельности вчэ виду того, что оставшагося 
топлива после обеда 16 Августа в ъ количестве 1 п. 28 ф. (всего-
жѳ взято изъ лагеря 3 п. 20 ф.) некоторая часть его взята людьми 
бѳзъ взвешиванія для развѳдѳнія костровъ во время бури. 

Приготовлете супа къ обььду. 

_ В ъ 10 час. утра кухня отправилась по воду. По ея возвра-
щеніи къ бивуаку, въ котелъ положены следующіѳ продукты : 

Мяса 1 п. 5 ф. 
Картофеля — „ 20 „ 
С о л и - » 4 „ 
Листу — „ — „ 20 зол. 
Воды 6 ведеръ 9 „ 30 „ 

Пѳрловыхъ крупъ — п -
РиСОВЫХЧэ к р у п ъ п 

Перцу — у, 
Л у к у ~ » 

А всего . 11 п. 37 ф. 40 зол. 

В ъ 10 ч. 15 м. затопили кухню. В ъ 10 ч. 45 м. вскипела 
нища. В ъ 11 ч. 52 м. уварилось мясо, которое и вынули изъ кот-
ла, в ъ котелъ всыпали перловую и рисовую крупу. В ъ 12 ч. 8 м., 
т. е. спустя 1 ч. 53 м. отъ начала топки, былъ готовъ супъ. Отал-
ливаніе прекратили ; всего израсходовано топлива 1 п. 27 ф. сучь-
евъ съ листьями, сорванными накануне бурею.^ Супъ розданъ лю-
дямъ спустя 2 часа отъ прекращѳнія оташшванія котла, такъ какъ 
они находились на ігЬстѣ боевой стрельбы для собиранія гильзъ; 
не смотря на такой промежутокъ времени, люди получили пищу 
еще горячею. 

Приготовлете каши къ обѣду. 

Сейчасъ по раздаче супа приступили къ закладке варки каши, 
для чего в ъ котелъ налили воды и затопили кухню. Спустя 15 м. 
в ъ котелъ положили следующіе продукты : 

Крупы 
Соли . 
Воды. 
Сала. 
Л у к у . 

Спустя 45 мин. отъ начала топки каша была готова и ока-
залась доброкачественной, вкусной. Топлива израсходовано, т. е. 
дрѳвесныхъ сучьевъ въ количестве 15 ф. 

9 ф. 
9 „ 

— „ 20 зол. 

25 ф. 
2 „ 
9 „ 
4 „ 
3 „ 

Испыттіе во время пути и возвращения ротъ. 

Набравъ предварительно в ъ подвижную кухню в ъ лагере воды 
въ 5 ч. 25 м., по закладке варки супа съ фасолей къ улшну, в ъ 
котелъ положили следующіѳ продукты : 

Фасоли 16 ф. 
Л у к у 2 „ 
Листу — „ Ю зол. 
Соли 2 „ 
Сала 3 „ 
Воды 8 вѳдѳръ . . —• w  

А всего 9 п. 2 0 ф . Ю з . 



— 2 2 — 

В ъ 5 ч. 36 м. затопили котѳлъ и кухня двинулась за ротой 
п обозами. Спустя 27 мин. закипѣла пища. Фасоль уже уварилась 
в ъ 7 ч. 45 м., т . е. чрѳзъ 2 ч. 10 м. отъ начала топки котла, ка-
ковая была прекращена. Топлива израсходовано сучьями и щеп-
ками, взятыми нзъ по б и ты х ъ мишеней, в гь количестве 1 пуд. Ужинъ 
розданч, людямъ на месте в ъ л а г е р я х ъ вкусвымч, и горячимъ. 

Изъ в с ѣ х ъ нспытаній походной кухни замечено мною следую-
щее : 1) по легкости двшкенія походная кухня имеѳтъ то удобство, 
что можно ею ездить рысыо, не расплескивая пищи, не препят-
ствуя процессу варки пищи и ne представляя для лошади особыхъ 
усилій. Т а к ъ , на обратномъ путп кухня шла рысыо около 3 верстъ, 
не смотря на то, что имѣла на с е б е кроме конюха еще д в у х ъ ка-
шеваровъ и что дорога была грязная ; 2) по храееоію жара мною 
замечено, что к у х н я , по прекращеніи отаиливанія, держитъ теплоту 
очень продолжительное время, такъ какъ при в а р к е чая—таковой 
остался горячимъ 2 | / 2 часа о т ь прекраіцѳнія отаиливанія. Супъ 
же къ обеду 17 Августа спустя 2 часа былъ горячимъ, по'чтп 
кипяченным'!, ; 3) по скорости варки пиіцн замечено мною сле-
дующее : напримеръ, фасоль уваривается в ъ 2 ч. Ю м . , вода вски-
иаѳтъ ne болёѳ ^гЬмъ за 4 0 мин.; 4 ) по пригодности отапливаю-
іцихъ ее матеріаловъ можно сказать, что в с е испробованные 
мною матеріалы, какъ-то : хворостъ, щепки, сучья с ъ листьями и 
солома одинаково пригодны для отапливанія. 

B p . командующій ротой поручикъ Лгтскгй. 

— 2 3 — 

11 РОТА 
59-го І Г В Х О Т Н А Г О „ _ . 

ЛЮБЛШІСКАГО Ломаноп/ру о-го батальона о 9-го 
Люблинскаго пшотпаго полка. ПОЛКА. 

26-10 Августа 1803 г. 

№ 8 2 . 

Лагерь при г. Одессгь. Рапортъ. 

По произведенному попытанію ириготовлѳніе гшщн в ъ по-
ходной к у х н е системы техника Я к о в а Фріѳдланда на бывшихъ 
мапеврахъ съ дессантомъ, оказалось нижеследующее: 22 Августа по-
ходная кухня , запряженная в ъ одну лошадь, прибыла съ ротой на 
бивуакъ у мареграфической станціи, что па караитинномъ моле; 
въ 2 ч. 15 мин. кухню растопили каменнымъ углѳмъ, пои чемъ 
в ъ котелъ было вложено по числу 122 нижнихъ чиновъ воды 12 
ведѳръ, мяса 1 п. 21 фунтъ, капусты и бу2эаковъ свЪжихъ 1 п. 
32 фун. , пшена 3 ' / 2 фун. , луку 2 ф. 35 зол., соли 3 ' / 2 ф. , перцу 
и лавроваго листу по 7 зол. и лимонной кислоты по в к у с у . Со-
держимое в ъ котле закипело в ъ 3 ч. 15 м., прокип^въ 1 ч. 10 м. 
мясо и остальные пищевые продукты были совершенно уварены. 
Б о р щ ъ былъ готовъ отъ начала растопки до начала раздачи в ъ 
2 ч . 10 мин.; пища была вкусна, безъ гари или какого-либо по-
стороння™ запаха и вкуса . У г л я израсходовано 30 фун. П о с л е 
раздачи борща пристуллѳно было къ в а р к е крутой гречневой ка-
ши; в ъ котелъ вложено крупы Зб'/г ф. , сала 6 ф., луку 2 фун. 
25 зол., соли 4 ф. 72 зол. затоплена кухня в ъ 4 ч. 50 мин. К а ш а 
сварилась в ъ 5 ч. 40 м.; угля израсходовано 8 ф.; всего на при-
готовленіѳ обеда израсходовано 38 ф. угля и употреблено времени 
3 часа. По окончавіи раздачи каши котелъ былъ тщательно вы-
мыта и пристугоіѳно было к ъ в а р к е кипятку для чая. Воды на-
лито 15 вѳдеръ; растоплена к у х н я в ъ 1 ч. 35 мин.; черезъ часъ 
вода кипела и былъ заваренъ чай. У г л я израсходовано 33 ф. 

23 А в г у с т а в ъ 1 ч. 5 мин. пополуночи была затоплена кухня 
для приготовлѳнія завтрака, в ъ котелъ было вложено: воды 12 
вѳдѳръ, крупы гречневой 18 ф., мяса 1 п. 21 ф., соли о 1 / 2 фун. , 
перцу и лавроваго листу по 7 зол.; пища была готова в ъ 2 час. 
40 мин. У г л я израсходовано 33 ф. 

Обедъ былъ приготовлеаъ изъ консѳрвовъ, щи с ъ мясомъсъ 
кашей. По числу 122 чѳловѣкъ воды 6 ведеръ, консервовъ 122 
порціи, njiu чемъ жестянки раскупоривались; затоплена к у х н я в ъ 
11 ч. 10 м.; в ъ 11 ч. 4 0 мин. вода закипела. Консервы всыпаЕіы 
в ъ котелъ в ъ 12 час. Обедъ былъ уварѳнъ. У г л я израсходовано 
свежаго 10 ф. с ъ добавлеиіѳмъ потушѳннаго 10 ф., оставшагося 
отъ 22 августа ; в ъ 4 ч. 40 м. затоплена была к у х н я для приго-
товленія кипятку для чая—воды влито в ъ котелъ 15 вѳдерч,; че-
резъ 35 мин. вода закипела; угля употреблено 26 фун. 



24 Августа в ъ 3 часа ночи затоплена кухня для ириготовлѳ-
нія завтрака; вложено въ котелъ воды 12 ведѳръ, мяса 1 п. 21 ф., 
крупы гречневой 18 ф., соли 31/а ф- } перцу и лавроваго листу по 
7 зол. Завтракъ былъ готовъ въ 5 час.; 3 взвода позавтракали 
немедленно, а 4-й взиодъ, бывшій на практической гавани, позав-
тракали, в ъ 7 час. , при чѳмъ пища была горячая, хотя огонь 
были, иотушенъ в ъ к у х н е , какъ только сварился завтраки,. У г л я 
израсходовано па приготовленіѳ завтрака 25 ф. съ добавленіемъ поту-
шеиваго остатка отъ предыдущаго дня. Обіційвыводъ: К у х н я вполне 
отвечаетъ своему назначенію. Поверхности кухни не накаливаются 
и лучина приложенная, къ поверхности около поддувала во время 
самой сильной топки, необходимой для кыпенія, не обугливается ; 
вода в ъ котле закипаетъ скорее, если кухня поставлена топкою 
къ стороне ветра. Пища получается безъ прнгорелости и дымна-
го запаха. По уходе роты с ь бивуака, кухня была прикреплена 
къ повозке въ одну лошадь п следовала до д. Люсдорфъ и об-
ратно въ лагерь. Командующий ротой Капитаиъ Дретовскііі. 

Представлено Его Вьтсокоблагородію Командиру 59 пехотна-
го Люблпнскаго полка. Командиръ 3 баталіона П О Д П О Л К О В Н И К И , 

Толочко. 26 Августа 1893 г . № 219. Лагерь при г . Одессе. 

5 РОТА 

59-го Л Ъ Х О Т Н А Г О 
ЛЮБЛИНСКАГО Командиру того-о/се полка. 

П О Л К А . 

3-го Сентября 1893 г. 

№ 1 0 3 . 
г . О д е с с а . Р с і П О р Ч Ш . 

О результатѣ испытаны 
походной кухни. 

Доношу Вашему Высокоблагородію, что варка пищи в ъ по-
ходной к у х н е производилась в ъ тѳченіѳ 4 -хъ дней подвижнаго 
сбора, т. е. съ 27 по 30 Августа включительно. Пища приготов-
лялась на 129 человекъ нижнихъ чиновъ и была следующая: 27 
и 29 августа сунн, изъ перловыхъ крупъ и рисовыхъ (пополамъ); 
28 и 30 августа борщъ. Ежедневно утромъ, кроме 27 числа, на 
завтракъ готовилась кашица, а вечеромъ на ужынъ кипятокъ для 
чая по 2 2эаза для всего баталіона, каждый разъ на 2 роты. 
Крутая каша была приготовлена в ъ походной к у х н е только одпнъ 
разъ 27 числа, такъ какъ найдено было нѳудобннмъ после раз-
дачи борща или супа, ожидать людямъ в ъ теченіѳ 1'/2 часа при-
готовления каши, почему в ъ остальные дни каша готовилась въ 
особомъ чугунномъ котле, взятоыъ изъ лагеря. В с е продукты 
вкладывались по раскладіеЬ и варка пищи производилась обык-
новенными, порядком!,, какъ и в ъ ротныхъ котлахъ. При готов іе-
ніе борща или супа, а также кашицы на мѣсте требовало 2 -хъ 
2 1 / 2 часовъ времени. Каша приготовлялась в ъ теченіе 1*/2 часа, а 
кипятокъ для чая 1—I 1 / * часа. Топливо, употреблявшееся для этой 
варкп, было: каменный уголь, кирпичи, и дрова (последнія на за-
палъ), в ъ количестве угля около 35 — 45 фун. на борщи, или 
супъ съ кашей; безъ каши 3 0 — 3 5 ф. угля, кирпича 2 у 2 — 3 пуда; 
такое-же количество топлива требовалось и на кашицу; кромР. то-
го, дровъ на распалъ около 4 — 6 фунтовъ. Кипятокъ для чая на 
д в е роты, около 250 человекъ, требовалось 20 — 25 ф. угля или 
і у 2 — 2 пуда кирпича. Приготовленная пища в ъ походной к у х н е 
всегда хорошо ува|)ивалась, была вкуснее , чѣмъ в ъ ротныхъ 
котлахъ и очень нравилась людямъ. 29 Августа походная кухня 
следовала за полкомъ и варка пищи приготовлялась за время 
движѳнія, какъ шагомъ такъ и рысью, при этомъ не замечалось 
разливанія пищи чѳрезъ крышку и очагъ, ыѳ смотря на кажущую-
ся его недостаточную высоту надъ горизоитомъ земли, нигде не 
задевался, не представляли, каішхъ либо неудобствъ. Супъ лрпго-
товлѳнъ былъ на походе по пстѳченіи 3 часовъ времени. 

О вышеызложѳнныхъ рѳзультатахъ испытанія походной кухни 
доношу Вашему Высокоблагородію. 

С п р а в к а . Приказаніѳ по полку отъ 1 Сентября за № 253 , 
§ 9. Командиръ роты, Капитанъ Михайловъ. 



A K Т Ъ _ 

27 Сентября 1893 года мьт, нижеподписавшіѳся, согласно при-
каза но ^баталіону, за M 267 § 6, производили ысгіытаніѳ полевой 
походной кухни техника Фріедланда; испытаніе заключалось в ъ 
сдѣдующемъ: готовили обедч, па 2 0 0 чѳловѣкъ по следующей 
раскладкѣ : 

Мяса 2 п. 2 0 фун. 
Капусты 1 п. 3 0 фун. 
В у р а к о в ъ 30 фун. 
Л у к у 10 фун. 
Муки пшеничной ß фун. 
Перцу 5 зол. 
Лавроваго листу 5 зол. 
Ячиой крупы б «фун. 
Воды 12 ведеръ. 

Налили воду, положили мясо и начали топку в ъ 8 ч. 20 м. 
утра, в ъ 9 час. вода закип-Ъла и в ъ это время были положены 
продукты: капуста и проч.; чѳрезъ 2 ч. 15 м. посл-Ъ начала топки 
иища была совершенно готова для роздали; по вкусу она оказа-
лась вполнѣ хорошей. Топка производилась вербовыми дровами 
с ъ прибавкой каменнаго угля; по этой раскладке топлива вышло: 
дровъ 1 п. и угля домбровскаго 15 ф. В о время варки повозка 
была в ъ движѳніи, которое не оказало никакого вреднаго вліянія 
ни на варку , ни на топку, ни на силы лошади, не смотря на то, 
что кругомъ Куликоваго поля лошадь прошла рысыо одинъ разъ 
и на повозке стояло 3 человека. ГІища во время движенія совер-
шенно не расплескивалась. В о все время топки наружная поверх-
ность котла не накаливалась настолько, чтобы обугливать, а 
тѣмъ более воспламенять бумагу или лучину при прикосновеніи 
съ нею. В ъ общемъ конструкция печи должна быть признана ц е -
лесообразной, съ некоторыми маловажными измеиеніямп, не нару-
шающими при и циповъ, на которыхъ основано проектированіе пе-
чища касающимися печи, какъ повозки, а именно: желательно под-
нятіе дна ітечи вершка на дна без-ь увеличенія в е с а повозки, 
увѳличѳнія сиденія на столько, чтобы могъ сидеть и кашѳваръ; 
удлиненіѳ оглобель и придаиія имъ искривленія, чтобы они не 
бѳзпокоили лошадь. В ъ заключеніѳ остается пожелать пріобрѣтѳ-
нія этой печи иа военное время. Заключеніе свое свидётельству-
емъ подписями и приложеніемъ казенной печати. 

Председатель коммисіи, Командиръ 11 Сапернаго баталіона, 
Подковиикъ Косинскгй. Члены : Капитанъ ГотовскШ, Капитанъ 
Шишки,пъ. (M. I I . ) M 2929 . 

А К Т Ъ . 

29 Сентября 1893 года, мы, нижеподнисавшіеся, производили 
пспытаніѳ полевой походной к у х н и техника Фріедланда. Испыта-
ніе заключалось в ъ приготовленіп обеда (борща) на 118 человѣкъ 
по слѣдующей раскладке : 

Мяса I п. 19 фун. 
К а п у с т ы 3 4 фун. 
Картофеля 3 4 фун. 
Л у к у 7Va фун. 
Ячневой крупы 2 3 / 4 фун. 
Муки пшеничной 7 1 / 3 фун. 
Перца 3 3 / 4 зол. 
Лавроваго листа 3 3 / 4 зол. 
Воды 6Ѵ 2 ведерч.. 

В ъ котелъ воду начали лить в ъ 7 ч. 55 м. утра. Топить на-
чали в ъ 8 ч. 3 м. Мясо было положено в ъ 8 ч. 15 м. В ъ 9 час. 
5 мин. вода закипела, в ъ это же время была положена картофель, 
капуста п. крупа. В ъ 10 ч. 35 м. было вынуто мясо; в ъ это же 
время были положены: перецъ, лавровый листъ, лукъ . В ъ 10 ч . 
42 м. была влита подболтка. 

Борщ гь былъ готовъ в ъ 10 ч, 4 5 м. Топка производилась к а -
меннымъ углѳмъ Домбровскнхч, копей. Топлива пошло всего 27 ф. 
и растопки 2 ф. 

Топливо было положено с ь начала топки: 25 ф. каменнаго 
у г л я и 2 ф>. распала, остальные 2 ф. подложены в ъ конце варки. 

В а р к а пшцц производилась иа м е с т е , в ъ дгшженіи иѳ почи-
тывалась . 

Устройство к у х н и самое простое: всякіѳ поврежденія в ъ по-
возке и очаге легко исправимы собственными средствами части. 

Благодаря особому устройству, оси повозки во время варки 
не нагревались . Наружным с т е н ы во все время топки не накали-
вались на столько, чтобы обугливать, a гіімъ болѣе воспламенять 
бумагу пли лучину при прнкосновеніп к ъ нимъ. 

По окончаніи топки к у х н я сохраняетъ в ъ теченіѳ часа теп-
лоту на столько, что пшца продолжаетъ к и п е т ь , а в ъ течѳыіѳ 
с л е д у ю щ п х ъ д в у х ъ часовъ теплота сохраняется на столько, что 
поддерживаетъ пищу в ъ горячемъ состояніи. 

В ъ общемъ конструкція печи должна быть признана целесо-
образной при ітЬкоторыхъ усовѳршенствованіяхъ, а именно: 

Желательно было бы устроить поддувало такимъ образомъ, 
чтобы было возможно регулировать количество воздуха, прнходя-
щаго в ъ тошшвникъ; а в м е с т е съ тѢмъ регулировать и величину 
пламени вгь топливнике к а к ъ на мѣсгЪ, т а к ъ и в ъ двпженіи, т а к ъ 



какъ при варке пищи постояннаго большого кшгЬшя нѳ требует-
ся, а иногда нужѳнъ малый огонь для поддѳржанія неболынаго 
кипенія (для упреванія борща). В ъ заключеніѳ остается пожелать, 
чтобы походная кухня была бы введена въ штатъ интендантскаго 
обоза. 

Председатель Коммисіи, Командиръ 12 Сапернаго баталіона, 
Полковника, Сіыітщкгй, Члены : Каіштанъ Трабша, Капитанъ 
Крыжиновскігі, Штабсъ-Капнтанъ Кисилсвъ, Штабсъ-Капитанъ Смир-
нова, Штабсъ-Капптанъ Гсймапъ. 

АКТЪ. 

30 Сентября 1893 г. мы, нижеподписавшіеся, согласно при-
каза по 13 Саперному баталіону за № 271 § 11, производили 
пспытаніе полевой походной кухни, построенной на механиче-
скомъ заводе Инженера Гарриса по проекту техника Фріѳдланда; 
испытаніѳ заключалось въ варке щеп съ капустою на 130 чело-
века,, а продукты клались по раскладке, удвержденыой Его Сія-
тельствомъ Начальннкомъ 5 Саперной бригады. 

Топка кухни началась въ 9 ч. 20 м. утра. В ъ 10 ч. заки-
пела вода, в ъ 11 ч. 45 м. мясо хорошо уварилось и въ 12 час., 
т. е. черезъ 2 часа 40 м. после начала топки пища была совер-
шенно готова для раздачи; по вкусу щи оказались очень хоро-
шими. Топка производилась вербовыми дровами и соломою, при 
чемъ всего израсходовано дровъ 20 ф. н соломы 1 п. 16 фун. 
(32 ф. сноповой и 24 ф. мятой изъ тюфяковъ). 

Съ своей стороны считаемъ нужными, добавить, что походная 
кухня г. Фріедланда вполне удобна для роты въ полномъ соста-
в е , т. е. для варки пищи на 200 чѳловекъ. 

Г . Одесса, Октября 6 дня 1893 г. Командиръ 13 Сапернаго 
б а-. галіона, ІІолковникъ Ъіалыхчшъ, Командиръ 5 роты, Капи-
танъ Вотѵевъ. (M. П. ) № 3573. 


